
	 	  
GEA	 	 	 	 PERSEFONE		 	 EFESTO	 	 	 DIONISO	 	  
“procede dalla Terra		 “ella correva		 	 “vibrante,	 	 	 “dimenticando 
e al suo grembo,	 	 tra campi di fiori	 	 la mano,	 	 	 tutto ciò che non 
ritorna”	 	 	 e germogli di luce”	 	 plasma la materia”	 	 è incanto” 

Menu vegano	 	 Menu vegetariano	 Menu contaminato	 Menu contaminato	
4 portate | 45	 	 4 portate | 50	 	 5 portate | 60	 	 7 portate | 75	 	
	 	 	 	 	  

aperitivo 

lo Stuzzicappetito: 5 finger	 	 	 	 	 	 	 	  12 

Tutti i giorni dalle 19.00 alle 20.00 

per cominciare / starters 

Spuma di pecorino, nocciola, fave, cacao e brioche		 	 	  16 
pecorino foam, hazelnut, fava beans, cocoa and brioche 	 	 	 	 	  

Focaccia con fassona piemontese, bagna cauda e salsa verde	 	  18 		
focaccia with raw fassona meat, anchovies and garlic sauce and parsley	 	 	 	 	 	 	  

	 	 	 	 	 	  
Fish & chips e salse di tuberi	 	 	 	  	 	 	 	  20 

crunchy cod, corn, chips and tuber sauce	 	 	  

Uovo croccante, spuma al parmigiano, mandorle e asparagi	 	  18 
crunchy egg, parmesan foam, almond and asparagus	 	 	 	 	 	  

Carciofo “alla quarta”	 	 	 	 	 	 	  	 	 	  17 
artichoke in four consistencies	  

Triglia, cous cous speziato e frutti rossi 	 	 	  	       19 
red mullet, spiced cous cous and red fruits 

	 	 	  

primi / main 

Bottoni, mantecato di cernia, bisque di gamberi e limone	 	  20 
ravioli with grouper, shrimp bisque and lemon	 	 	  

Pappardelle al ragu di cervo, crema di carote arrosto e conciato 
romano	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  19 

pappardelle with deer, carrot cream and roman cheese	 	 	 	 	 	  

Zuppetta di fregola, pesci di scoglio e salsa al prezzemolo 	  19 

fregola soup, rock fish and parsley sauce	  

Risotto, piselli, nocciole, gorgonzola e caffe		 	 	 	  18 

Risotto, piselli, nocciole, gorgonzola e caffe



	 	 	 	 	  

secondi / fish or meat	 

Cernia, lattuga, crema di finocchi e agretti	 	 	    	 	  22 

grouper, lettuce, fennel cream and agretti	  
	 	 	 	 	 	 	 	 	  

Polpo, patata affumicata e salsa barbecue		 	 	 	 	  22	  

octopus, smoked potatoes and bbq sauce	 	 	 	 	 	 	 	  

	  
Guancia di manzo, patata dolce e puntarelle	 	 	 	 	  21 

beef cheek, sweet potato and puntarelle 

Faraona, mela annurca, mandorle e semi	 	 	 	 	 	  21 

guinea flow, apple, almonds e seeds 

per concludere / dessert 

I formaggi e il miele	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  16 
selection of cheeses with honey	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	  

Biscotto morbido al cioccolato, nocciola e cremoso al pistacchio	 10 

soft cocoa biscuit, hazelnut, raspberries and chocolate mousse	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

Budino cacao e mela, crema inglese al timo e cioccolato bianco	  9 
cocoa and apple pudding, thyme sauce and white chocolate	 	 	 	 	 	 	  

Crumble al cioccolato, caramello salato e mousse allo yogurt	  9  

chocolate crumble, salted caramel and yogurt mousse 

Red velvet, namelaka al cioccolato bianco e lamponi	 	  	  9 

red velvet with white chocolate and raspberries 
	  

Questo menu’ e’ stato stampato su carta riciclata ricavata da gusci di mais. 

This menu was printed on sustainable recyclable paper made from corn shells.


